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ACTA N° 012 

FECHA:  Bogotá, abril, 13 y 14 de 2023. 

HORA:  9:00 am 

LUGAR:  Comunidad de Cuidado Tierra de Sol. 

TEMA:  Capacitación en BPM a los manipuladores de alimentos: Uso de la sal. 
 
ASISTENTES: Planilla de asistencia. Los asistentes son personas que constituyen parte del 
grupo reunido. 
 

ORDEN DEL DÍA: 

1. Saludo de bienvenida y agradecimiento por asistencia. 

2. Minuta patrón: porciones. 

OBJETIVO: Socializar aspectos relevantes a tener en cuenta en el manejo de las Buenas 

Prácticas de Manufactura – Minuta patrón: porciones.  

INTRODUCCIÓN: Acorde a lo estipulado la resolución 2674 de 2013, los manipuladores de 
alimentos deben capacitarse mensualmente en temas relacionados con las BPM: Todas las 
personas que realizan actividades de manipulación de alimentos deben tener formación en 
educación sanitaria, principios básicos de Buenas Prácticas de Manufactura y prácticas 
higiénicas en manipulación de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a 
cabo las tareas que se les asignen o desempeñen, con el fin de que se encuentren en 
capacidad de adoptar las precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la 
contaminación o deterioro de los alimentos, así como de prevenir alteraciones en el estado de 
salud de cada uno durante el funcionamiento del servicio. Se realiza la identificación de 
temperaturas y tiempos de cocción adecuados para diversos alimentos que podrían representar 
riesgo para la salud 
 
 
DESARROLLO: 

1. Saludo de bienvenida y agradecimiento por asistencia 

La profesional en Nutrición de la Comunidad de Cuidado Tierra del Sol da la bienvenida a los 
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asistentes y agradece la participación en la actividad. 

2. Minuta patrón: porciones. 

En el servicio de alimentos, la minuta patrón es la que nos permite identificar por tiempo de 

comida y grupo de alimentos, la cantidad de alimentos en peso bruto, peso neto y peso 

servido. El objetivo es lograr dar cumplimiento a esta minuta con la implementación del ciclo 

de menús. 

 

Durante la actividad se reforzaron conceptos como peso bruto, peso neto y peso servido. 
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Compromisos: 

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Cumplimiento de lo expuesto en el 
anexo técnico 

Manipuladores de 
alimentos. 

Inmediato 

 

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunión para el próximo mes. 

Elaboró: Sandra Robayo S. 



Sandra
Texto tecleado
13 - 14 de abril de 2023
9:00 am
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